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Procedura aperta per I'affidamento del servizio di ristorazione scolastica nei nidi capitolini,
nelle sezioni ponte, nelle scuole dell'infanzia comunali e statali, primarie e secondarie di |
grado site nel territorio di Roma Capitale, in conformita ai parametri di sostenibilita
ambientale di cui al DM. 10 marzo 2020. Lotti prestazionali e territoriali n.15-periodo 1°
Direzione Servizi di Supporto al Sistema Educativo Scolastico settembre 2021 — 31 luglio 2026

Dipartimento Servizi Educativi e Scolastici

Check list ad uso della Commissione Mensa

(da compilare in stampatello in maniera chiara e leggibile)

MUNICIPIO 2 ISTITUTO COMPRENSIVO MONTESSORI M.C. PINI
SCUOLA PLESSO FRATELLI BANDIERA
PIAZZA RUGGERO DI SICILIA n° civico 2

CONTROLLO EFFETTUATO IN DATA 05/05/2026 ORA 12.00
DA MICAELA FELICI / ANA MARIA TRANDAFIR

Modalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:

X APPALTO specificare ditta COMPASS
AUTOGESTIONE SPecCifiCare ditta ((........cuueeeeeeeeiiiiiiiie e et e e e e e e e e e )

Tipologia di centro di ristorazione scolastica:

X CENTRO COTTURA

TERMINALE trasportato dalla SCUOIA ...........eeiiiiiii e via
1. UTENZA
Infanzia Primaria Secondaria
Turno | Orario
n. alunni n. adulti n. alunni n. adulti n. alunni n. adulti
| 11.45 128 19

I 12.00 95 9
1 12.45 111 11
v 13.30 57 6
vV | 14:00 3 1

Totale 128 19 263 24 3 1

N.B. Per Adulti si intende il personale docente o altro personale avente diritto al pasto

Totale generale utenti

(Alunni + Adulti) 438
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2. VERIFICA RISPONDENZA MENU

Gradimento utenza
Menu previsto Menu erogato
S NO
Primo RISO ALLO ZAFFERANO CONFORME 95 % 5 9%
Secondo STRACCETTI DI BOVINO CONFORME 98 % 2%
Contorno INSALATA VERDE CONFORME 25 % 75 %
Frutta/ FRUTTAI KIWI 50 % 50 %
Dessert
Pane PANE PANE 70 % 30 %

3. VERIFICA IGIENE DEI LOCALI

CUCINA insuff. suff. buono
DISPENSA insuff. suff. buono

REFETTORIO insuff. suff. buono ottimo

OSSERVAZIONI

Il salone e le salette sono stati ben ripuliti tra un turno e l'altro, si & riscontrato meno disordine nelle sale riservate all'infa
nzia a fine pasto rispetto alle volte precedenti. Tutte le sale dopo i pasti erano pulite.

| pasti sono stati serviti nei piatti di ceramiche e bicchieri di vetro perfettamente puliti ed asciutti e sono arrivati in sala
ben caldi.

La quantita servita e stata conforme al piatto campione reso disponibile agli addetti della Commissione Mensa. La
raccolta differenziata é stata effettuata correttamente.

Il riso sapientemente preparato, & stato gradito dalla stragrande maggioranza dei bambini. Unico appunto, che non
influisce in modo significativo sulla riuscita del piatto, forse un po troppo cotto ma ci rendiamo conto che per quantita cosi
elevate il rischio c'é.

Gli straccetti, perfettamente preparati, saporiti accompagnati da un ottimo sughetto che ha contribuito ad aumentare il
consumo, e il gradimento, del pane per ripulire il piatto.

L'insalata & stata scartata dalla maggioranza dei bambini.

I kiwi non hanno riscontrato molto successo in quanto sono risultati per la meta della fornitura duri e immangiabili.
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