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Modello M

Check list ad uso della Commissione Mensa

Modalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:
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Tipologia di centro dj'ristora‘zionc scolastica:
IXCENTRO COTTURA

O TERMINALE  rasportato dalla SCUOE .ooe..eoeoeoeooooeoooeoooeooooooooooeoeoooooooo
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1. UTENZA DEI LOCALI

Orari Infanzia Primaria Secondaria
! Turno| Orario n. alunni n. adul n. alunni n. adulti n. alunni n. adulti
I | 2pe] 42
1§
m
v
Vv
Totale 44
N.B. Per Adulti si intende il personale docente o altro personale avente diritto al pasto
Totale generale utenti
(Alunni + Adult) 4 "/'\'

|

2. CONTROLLO MODALITA DI SOMMINISTRAZIONE MENU

! Menu previsto 1 Menu erogato *P;;:;;:;il;dl
| Primo _ ToRuevi s BURRo/PABM X 105
Secondo F. PRoVow NE Toce| F. MoFa 10 100%-
Contorno BETH  RIPA =4 L bo .
Frutta / Dessert K AC
Pane C M

*Percentuali di gradimento
- Accettato: piatto gradito da oltre il 50% degli utenti

- Accettato in parte: piatto gradito 1ra il 30% ¢ il 50% degli utenti
- Riffutate: piatto gradito da meno del 30% degli wtenti
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3. CONTROLLO SCADENZA DEI PRODOTTI

)Q/non scaduti O scaduti

Se scaduti :  Tipologia
Quantita

....................................................................................................

4. CONTROLLO IGIENE DEI LOCALI

CUCINA O insuff. 3 suff. O buono : ottimo
DISPENSA 1 insuff. ] suff. 1 buono ottimo
REFETTORIO O insuff. O suff. O buono . ottimo

FIRMA LEGGIBILE W . 1/)
g
FIRMA LEGGIBILE W




