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Check list ad uso della Commissione Mensa

(da compilare in stampatello in maniera chiara e leggibile)

MuNiciPio. M IsTITUTO compreNsivo., CIRCOLO DIDATTICO VII MONTESSORI
SCUOLA......CASA DEI BAMBINI e
VIAL DB MRS e n°® civico..298 ...
CONTROLLO EFFETTUATO IN DATA......22/11/2023  5pp 11:00

DA ANTONIO CAMPANA - MASSIMILIANO VIALE

Modalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:

APPALTO specificare ditta (...... COM PASSGROUP ............................................................ )

AUTOGESTIONE specificare ditta (.........cccovriiriieie i )

Tipologia di centro di ristorazione scolastica:

X CENTRO COTTURA

TERMINALE trasportato dalla SCUOIA............iiiiii e via
1. UTENZA
Infanzia Primaria Secondaria
Turno| Orario
n. alunni n. adulti n. alunni n. adulti n. alunni n. adulti

I |12:00| 34 4

1

1l

v

\')

Totale 34 4

N.B. Per Adulti si intende il personale docente o altro personale avente diritto al pasto

Totale generale utenti 38
(Alunni + Adulti)
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2. VERIFICA RISPONDENZA MENU
Gradimento utenza
Menu previsto Menu erogato
Si NO
Primo PASTA E PISELLI PASTA E PISELLI 25%
Secondo FUSO DI POLLO ARROSTO FUSO DI POLLO ARROSTO | 30%
Contorno FINOCCHI AL TEGAME FINOCCHI AL TEGAME 5%
Frutta/
FRUTTA FRUTTA (MANDARINO) 90%
Dessert
Pane PANE PANE 95%
3. VERIFICA IGIENE DEI LOCALI
CUCINA insuff. suff. buono X ottimo
DISPENSA insuff. suff. buono X ottimo
REFETTORIO insuff. suff. buono X ottimo
OSSERVAZIONI

PRATICAMENTE TUTTI | BAMBINI AFFERMANO DI GRADIRE TUTTE LE PORTATE EPPURE SONO POCHI QUELLI CHE MANGIANO.

FIRMA LEGGIBILE

FIRMA LEGGIBILE




